
    
 

 
 

Colloque sur l’agriculture agroalimentaire :  
DE LA TERRE À LA TABLE EN PASSANT PAR L’INNOVATION 

 
Du 17 au 18 août 2014  

Centre EP Sénéchal à Grand‐Sault 
 

Dans  le  cadre  du  Congrès mondial  acadien  2014,  l’«  évènement »  portera  sur  l’agriculture  durable,  les  techniques 
innovatrices en agroalimentaire et sur la valorisation des produits et sous‐produits agricoles.  Nous traiterons des sujets 
actuels qui se vivent chez les agriculteurs de nos régions.  Avec les conférenciers et chercheurs, les participants auront la 
chance  d’en  apprendre  plus  sur  les  dernières  découvertes  et  réussites  dans  le  domaine  de  l’agriculture  et  de 
l’agroalimentaire.  
 
OBJECTIFS : 

• Sensibiliser la population en intégrant le grand public et la jeunesse aux pratiques durables en agriculture et en 
agro alimentation. 

• Identifier  les  défis  reliés  à  l’agriculture  durable,  ainsi  que  démontrer  l’importance  du  rôle  de  la  recherche 
appliquée et de la valeur ajoutée aux produits et sous‐produits dans le développement économique des régions. 

• Favoriser une plus grande visibilité des avancements en agriculture et en biotechnologie dans nos régions. 
• Dresser le portrait futur des innovations en agriculture et en agroalimentaire. 
• S’inspirer de modèles internationaux adaptables à nos réalités. 

 
THÉMATIQUES : 
Conférences et panels 

• Agriculture et l’agroalimentaire durables  
• Valorisation des produits et des sous‐produits agricoles 

 
Visite dans le cadre du colloque 
Plusieurs modèles d’agriculture durable et de  valorisation des produits et des  sous‐produits  agricoles  existent  sur  le 
territoire de  l’Acadie des Terres et Forêts. Notre « évènement » veut offrir, par  le biais de visites  sur des  sites de  la 
région,  l’opportunité  aux  participants  d’en  apprendre  plus  sur  le  fonctionnement  et  la  logistique  derrière  ses 
infrastructures,  tout  en  faisant  le  lien  direct  avec  les  sujets  traités  lors  de  la  conférence.    Les  participants  seront 
accompagnés d’experts et de chercheurs  sur  les différents  sites qui partageront avec eux  leurs connaissances  sur  les 
innovations technologiques en agriculture et dans le domaine de l’agroalimentaire. 
 
Inscrivez‐vous au : agri‐cma2014.com 

Pour plus d’information,  
 
Sylvie Le Blanc B.Arch. MBA 
Directrice – Recherches et Innovations Sociales – Siège social 
 
160 rue Réservoir, Grand-Sault (Nouveau-Brunswick)  E3Y 3W3 CANADA 
Téléphone : 506-475-4319     Cellulaire : 506-479-2029     Télécopieur : 506-475-4030 
sylvie.leblanc@ccnb.ca www.ccnb.ca 
 

http://www.cma2014.com/fr/programmation/colloques-et-conferences?id=199
http://www.cma2014.com/fr/programmation/colloques-et-conferences?id=199
mailto:sylvie.leblanc@ccnb.ca
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DIMANCHE 17 AOÛT 2014 
 
8 h 30 ‐ 9 h : INSCRIPTION   
9 h ‐ 9 h 15 : OUVERTURE DE LA CONFÉRENCE, MOT DE BIENVENUE  
 
9 h 15 ‐ 10 h 30 :  

1. Conférencier – Jacques Laforge, Ferme Laforge Holstein 
« Bio méthanisation de la biomasse pour accroître la rentabilité de l`industrie laitière » 

2. Conférencier ‐  Ghislain Pelletier, McCain International 
« Production  de  pommes  de  terre  au  niveau mondial  et  projet  de  protection  des  sols  et  sa 
revitalisation pour assurer sa pérennité » 

 
10 h 30 ‐  11 h : PAUSE SANTÉ  
11 h 00 ‐ 12 h :  

3. Conférencier – Thomas Souci, Groupe Westco 
« Modèle de développement durable de la volaille en passant par l’agro valorisation » 

4. Conférencier ‐  Jean‐Louis Daigle 
« Agriculture durable » 

12 h ‐ 13 h : DÎNER  
 
13 h ‐ 16 h VISITE  (Autocar)  La route de la pomme de terre 

Thème : Agriculture durable et valorisation des produits et sous‐produits agricoles 
 
Départ 13 h 
13 h 15 – 14 h –  Visite de la ferme Paul Levesque   

• Équipement agricole et équipements de précision 
• Visite d’une cave à pommes de terre et explication du réseau de distribution 
• Explication des différentes variétés de pommes de terre 

14 h 15 – 15 h – Visite du système de production de biogaz à la ferme Laforge Holstein     
• Valorisation des rejets de la ferme, de McCain et autres industries 
• Production d’électricité à partir de biomasse agricole 

15 h 15 – 16 h – Visite Ferme GAM 
• Explication des bonnes pratiques agricoles     
• Le marché de la pomme de terre de table 

PAUSE pour aller souper 
18 h 30 ‐ 19 h 30 : RENCONTRE–COCKTAIL ET ACTIVITÉ GRAND PUBLIC  en collaboration avec l`Expo MONDE 

 
   



    

LUNDI 18 AOÛT 2014 
 
8 h 30 ‐ 9 h    INSCRIPTION 
9 h ‐ 10 h  

5. Conférencier –  Odette Ménard 
    « Agriculture durable ‐ Nourrir le sol pour nourrir les hommes » 

 
10 h ‐ 10 h 30 : PAUSE SANTÉ  
 
10 h 30 ‐ 12 h: PANEL  

7. Conférencier – Jamie Corriveau, Les industries Corriveau 
« Être innovateur dans la valorisation du sarrasin » 

8. Conférencier – Denis Coté, Érablière Denis Coté 
« Valoriser la sève d’érable pour le sucre et l’eau » 

9. Conférencier – Roche Sappier, Aboriginal Millenium Health Products Inc. 
« The many benefits of drinking honey » (Translation simultané en français) 

10. Conférencier – André P. Leblanc, Les Brasseurs du P’tit Sault 
« La micro brasserie – un vecteur de développement économique régional » 

12 h ‐ 13 h : DÎNER  
 
13 h – 16 h : VISITE (Autocar) La route de la production céréalière  

Thème de conférence : Agriculture durable, santé du sol, agriculture de précision et valorisation des produits et 
sous‐produits agricoles.  

 
Départ 13 h 
13 h 15 – 14 h ‐  Visite Grains de l’est   

• Production céréalière  
• Entreposage et réseau de distribution des produits 

14 h – 14 h 30 – Arrêt au débarcadère de Klokledahl Hill pour une vue d’ensemble sur les pratiques agricoles  
14 h 40 ‐ 16h – Visite des centres de recherche appliquée du CCNB ‐ site Grand‐Sault (Centre précommercial de 

technologies en bioprocédés et Centre de conservation des sols et de l'eau de l'est du Canada) 
• Explication sur les pratiques de l’agriculture de précision et les plans de ferme environnementale 
• Démonstration et explication des étapes de fabrication de la bière à partir de grains  

16 h ‐ 16 h 15 : Cérémonie de legs pour les années à venir et mots de remerciements 
 


